a
LLI
O n A
O 0O
O << (N
e
=24
<
CmN
@

£ GOURMANDISES




BIENVENUE AUX GOURMANDISES DE MANON

En entrant vous découvrirez un lieu convivial et
chaleureux ou Manon et son équipe vous accueilleront
toujours avec le sourire.

Des gourmandises pour vos envies folles...
Les Gourmandises de Manon sont toutes préparées
avec passion et rigueur, dans le plus grand respect de la
matiere premiére : un chocolat de haute qualité.

Toute une gamme de saveurs chocolatées vous est
proposée sous toutes les formes !

Que vous recherchiez le raffinement et I'élégance
de grands classiques comme les bonbons pralinés, la
nouveauté de créations originales pour les fétes, ou
I'émotion et la douceur de I'enfance avec les guimauves
et les sucettes, vous trouverez de quoi vous régaler et
faire plaisir a votre entourage.

Entre passion et détermination je suis une jeune femme passionnée et déterminée, j'ai
toujours su qu’un jour j'ouvrirais ma propre chocolaterie.

Elevée dans les Alpes, je passe plusieurs années a tout donner pour le ski que jenseigne
et que je pratique encore aujourd’hui. Mais mon réel objectif est de faire plaisir aux gens et
pour moi, cela passe par les papilles !

J'obtiens mon Brevet Technique des Métiers Chocolatier-Confiseur de I'IMT (Institut des
Métiers et des Techniques) de Grenoble en 2013, je me forme et travaille auprés de
professionnels que jadmire pour leur dévouement et leur amour du produit, et dans des
chocolateries de la région ou j'ai grandi.

Rigoureuse et investie dans mon travail, je participe a des concours durant ma
formation, comme le Challenge des Mains d’'Or a Thénes en 2011 ou j'obtiens ma premiére
place.

Je vous invite aujourd’hui a vivre ma passion avec mon
équipe et a déguster le fruit de mon enthousiasme !

C'est pour cela que nous vous proposons des offres
spéciales pour les entreprises et CE d'entreprises qui
souhaitent offrir un morceau de bonheur a leurs
collaborateurs, clients ou salariés.
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vendus au poids

e 125g:13,27€ HT - (14,00€ TTC)
e 2508 :26,54€ HT - (28,00€ TTC)
e 375g:39,81€ HT - (42,00€ TTC)
e 5008 :53,08€ HT - (56,00€ TTC)
e 7508 :79,62€ HT - (84,00€ TTC)

e 1kg:106,16€ HT - (112,00€ TTC)



Coffrets :

12 chocolats : 11,37€ HT - (12,00€ TTC)

20 chocolats : 18,96€ HT - (20,00€ TTC)
40 chocolats : 37,91€ HT - (40,00€ TTQ)

60 chocolats : 56,87€ HT - (60,00€ TTC)



Gianduja, sablé, feuilletine, guimauve
vanille et noisettes - 200g

Chocolat au lait et noir, abricots,
fraises, noisettes et perles
croquantes a la framboise - 100g

e Sachet de friture : 10,83€ HT - (13,00€ TTC)
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Assortiment de chocolat noir,
lait, blond et blanc - 150g

e Orangettes:9,48€ HT - (10,00€ TTC)

Ecorces d'oranges confites
enrobées de chocolat noir - 110g



Ecorces de citron confites enrobées de
chocolat noir ou chocolat au lait - 110g

e Gingembre :6,64€ HT - (7,00€ TTC)

Gingembre confit enrobé de
chocolat noir ou de chocolat au lait - 80g

Myrtilles, fraises, noisettes caramélisées
ou
Abricots et amandes caramélisées
Chocolat noir ou chocolat au lait - 200g



Offres speéciales
entreprises:

Pour toute commande passée avant le 15 novembre 2025 vous bénéficiez de
5% de remise globale.

Offre valable sous condition de versement d'un
acompte de 50% au moment de la commande.

Conditions pour passer commande :

Par téléphone au 07 60 65 22 26
Par mail a lesgourmandisesdemanon74@gmail.com

Pour découvrir notre gamme complete n'hésitez pas a venir nous
voir au : 8 Rue Paul Corbin - 74190 Passy
OU a visitez notre site internet :
www.lesgourmandisesdemanon.com
Vous pouvez également nous retrouver sur les réseaux sociaux :

Instagram : lesgourmandisesdemanonpassy74

Facebook : LesGourmandisesDeManonPassy


http://www.lesgourmandisesdemanon.com/
https://www.instagram.com/lesgourmandisesdemanonpassy74/
https://www.facebook.com/LesGourmandisesDeManonPassy/?locale=fr_FR

